
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DEMI SEC  
GRAND CRU  

 

Belle robe dorée avec une mousse fine et persistante.  
Le nez est gourmand et axé sur des notes de miel. 
La bouche est suave et sucrée, révélant des arômes de 
fruits confits. 
Un vin parfait pour équilibrer vos desserts. 

---------- 

Assemblage :  
76% Pinot Noir  
24% Chardonnay  
 
Vendanges :  
51 % 2017 et 49 % de vins de réserve 
 
Année de tirage : 2018 
 
Dosage : 45 g/L 
 
Fermentation malolactique : oui  
 
Uniquement disponible en bouteille. 

--------- 

Quelques mots de la vendange 2017 :  

2017, un millésime compliqué ! 

Après une campagne viticole plutôt classique, la fin de 
parcours devient chaotique, avec un mois d’août chaud et 
humide entrainant une dégradation importante de l’état 
sanitaire sur certains secteurs. Heureusement grâce au tri 
seront gardées les plus belles grappes. 

 

L’excellence a ses exigences. 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DEMI SEC   
GRAND CRU 

 

Golden colour with a fine and persistent foam.  

The nose is greedy with hints of honey. 

The mouth is very sweet with stewed fruits flavours. 

An ideal wine for your desserts.  

---------- 

Blending :  
76% Pinot Noir  
24% Chardonnay  
 
Malolactic fermentation : yes 
 
Harvests :  
51 % 2017 and 49 % reserve wines 
 
Bottled : 2018 
 
Dosage : 45 g/L 
 
Available in bottle. 

--------- 

Few words about the grape harvest 2017 :  

2017, an hard vintage ! 

After a rather classic wine campaign, the end of it become 
very chaotic, with a hot and humid August leading to a 
significant degradation of the grapes health in some 
sectors. Thanks to the good sorting at the grapeharvest, the 
most beautiful grapes were kept. 

 

Excellence has its demands 

 

 


