
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ROSE  

BRUT GRAND CRU 
  

Belle robe rose fuchsia avec une mousse fine et persistante.  

Le nez est gourmand et délicat avec des notes de cerises et 

de fraises.  

L’attaque est franche et droite en bouche, puis laisse place 

à une explosion d’arômes de fruits rouges. La bouche est 

ronde et souple avec une belle longueur. 

Un joli rosé d’assemblage idéal pour vos apéritifs ou vos 

desserts aux fruits rouges. 

---------- 

Assemblage :  

55% Chardonnay  

45% Pinot Noir  

(Dont 14% Pinot Noir vinifié en vins rouges). 
 

Vendanges : 62% 2022 et 38 % vins de réserve. 
 

Année de tirage : 2023 
 

Dosage : 8 g/L 
 

Fermentation malolactique : oui 
 

Disponible en bouteille et magnum. 
 

DECANTER 2024 : Médaille d’or : 95 points 

--------- 

Quelques mots de la vendange 2022 :  

On se rappellera de l’ensoleillement record de l’année 

culturale. L’automne et l’hiver furent doux, peu pluvieux. 

Au printemps, la sécheresse débuta dès le mois de mars. 

Juin apporta la majorité des précipitations de l’été, ce qui 

fut salvateur pour la vigne. Une année caractérisée par 

son ensoleillement et ses températures au-dessus des 

moyennes de saisons. Des raisins sains et en quantité.  

L’excellence a ses exigences. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

ROSE 

BRUT GRAND CRU 
 

Delicate pink colour with a fine and persistent foam.  

The nose is greedy and delicate with hints of cherries and 

strawberries.  

The attack is frank and straight in the mouth, expressing an 

explosion of red fruits aromas. Then the mouth is round 

and supple with a good lenght. 

A lovely rosé for yours aperitifs or red fruit desserts.  

---------- 

Blending :  

55% Chardonnay  

45% Pinot Noir  

(with 14% Pinot Noir made into red wine) 
 

Malolactic fermentation : yes 
 

Harvests : 62% 2022 and 38 % reserve wines 
 

Bottled : 2023  
 

Dosage : 8 g/L 
 

Available in half-bottle, bottle and magnum. 

DECANTER 2024 : Gold medal : 95 points 

--------- 

Few words about the grape harvest 2022 :  

We will remember the record sunshine of the crop year. 

Autumn and winter were mild, with little rain. In the spring, 

the drought began as early as March. June brought most of 

the summer rainfall, which was a lifesaver for the vine. A 

year characterized by sunshine and above-average 

temperatures. Healthy grapes in quantity. 

Excellence has its demands 

 


